Hazir Déner Kullanmanin isletmeye Maddi Avantajlari

En kaliteli et ve malzemeler kullanilir, déner sektériinde gecirdigimiz
40 seneyi asan tecriibeyle musterilerimize "Tiirkiye'nin En Lezzetli
Déneri” sunulur.

Doner takma islemi sirasinda uygulanan ézel sikistirma yéntemlerimiz
sayesinde %5 ila %10 arasi pisme firesinde avantaj saglar

Hazir Déner kullanimi personel sayisini azaltmanizi saglar.

Tum teslimatlar soguk zincir bozulmadan Frigofrik
araclanmizla gerceklegtirilir.

Her giin standart lezzet garantisiyle dénerler isletmeye teslim edilir.

Sait Déner daima surdtrllebilir Griin ve fiyat dengesi sunar.

Restorandaki et depolama ve hazirlik alanlarinizi bagka
amacla kullanmanizi saglar.

Et fiyatlarinin yikselisinden minimum oranda etkilenmenizi saglar.

Isletmelerin yalnizca satisa odaklanmasini saglayarak déner ile
alakali sorunlari ortadan kaldirir.
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“Tlrkiye’nin En Lezzetli Déneri”
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Hazir Déner Kullanmanin isletmeye Maddi Avantajlari

Standart Déner Pigsme Firesi Orani
Hizli Sirkilasyon: %40

Yavas Sirktlasyon: %50

Ortalama Pigsme Firesi: %45

Sait Doner Hazir Doner Pisme Firesi Orani

Hizli Sirkilasyon: %35
Yavas Sirkilasyon: %45
Ortalama Pigsme Firesi: %40

50 Kg Satis Yapan Bir isletme icin Ornek Tablo

Standart Déner

Sait Doner Hazir Doner

Uriin Miktan: 50 Kg

Pisme Firesi Ortalama Orani: %50
Pisme Firesi Sonra Kalan Miktar: 25 Kg
Porsiyon Adedi (100Gr) : 250Porsiyon
Porsiyon Fiyati 20%

Ciro: 5000%

Giinliik Tasarruf Miktan: 0 Kg
Ortalama Kemiksiz Et Fiyati: 57¢
Ginliik Et Tasarrufu : 0%

Aylik Et Tasarrufu: 0%

Yillik Et Tasarrufu: 0%

Aylik Personel Tasarrufu: 0%

Yillik Personel Tasarrufu: 0t

Yillik Toplam Tasarruf: 0%

“Tlrkiye’nin En Lezzetli Déneri”

Uriin Miktari: 50 Kg

Pisme Firesi Ortalama Orani: %40
Pisme Firesi Sonra Kalan Miktar: 30 Kg
Porsiyon Adedi (100Gr) : 300 Porsiyon
Porsiyon Fiyati 20%

Ciro: 6000% (Ciroya Katki: +100%t)
Gunluk Tasarruf Miktari: 5 Kg
Ortalama Kemiksiz Et Fiyati: 57%
Gunluk Et Tasarrufu: 285%

Aylik Et Tasarrufu: 8,550t

Yillik Et Tasarrufu:102.600 £

Aylik Personel Tasarrufu: 4.500%

Yillik Personel Tasarrufu: 54.000%

Yillik Toplam Tasarruf: 156.600%
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